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Die Maya und Azteken verwendeten Kakaobohnen nicht nur zur Getrankezubereitung,
sondern auch als ,,Geld, das auf Baumen wichst“, und bezahlten mit Kakaobohnen andere
Lebensmittel. Dieses Spiel greift den sozialgeschichtlichen Hintergrund auf. Die Kinder
werden in Gruppen aufgeteilt und sollen in einem Wettbewerb papierne Geldmiinzen aus
Ghana gegen Kakaobohnen tauschen.

Die Kinder konnen sich aktiv an der Vorbereitung des Spiels beteiligen, denn sie konnen mit
Hilfe der Kopiervorlagen das Spielzubehor basteln.

Material

* Selbstklebendes Klettband, von der flauschigen Seite wird doppelt so viel benotigt.

« Kakaoblatt (Kopiervorlage, auf DIN A 3 vergrofRern),
jede Spielgruppe braucht ein Blatt.

¢ Miinzen aus Ghana (Kopiervorlage, etwas vergrofSern),
jeder Mitspieler benotigt eine Miinze.

* Kakaobohnen (Kopiervorlage, etwas vergrofSern), pro Mitspieler eine Kakaobohne.

¢ Eine Schnur mit Wascheklammern.

« Kartoffel-, Jutesicke oder alte Bettbeztige, jede Spielgruppe benétigt einen Sack.

Vorbereitung

Die Vorlagen werden in der benotigten Stiickzahl (siehe oben) kopiert. Die Kinder kleben diese
auf Pappkarton, malen die abgebildeten Gegenstinde entsprechend an und schneiden sie aus.

Auf die Kakaoblatter werden nun so viele ca. 1,5 cm lange Klettstreifen (hakige Seite) geklebt,
wie die Gruppe Mitspieler hat. Auf der Riickseite einer jeden Miinze und Kakaobohne werden
ebenfalls Streifen des Klettbandes (flauschige Seite) befestigt.

Eine Schnur wird im Gymnastikraum oder im Freien in Griffhohe der Kinder gespannt.
Mit Wischeklammern befestigen die Kinder so viele Kakaoblatter an der Leine, wie
Spielgruppen teilnehmen. Geht man von drei Gruppen a 6 Kindern aus, hingen drei
Kakaoblatter auf der Leine, die mit je sechs Kakaobohnen bestiickt werden.

Spielverlauf

Die Kinder werden in gleich starke Gruppen aufgeteilt. Jedes Kind erhilt eine Spielmiinze. An
der Startlinie stellen sich die Kinder auf. Jede Gruppe erhilt einen Huipfsack, in den die ersten
Spieler hineinsteigen. Auf ein Startzeichen geht es los. Die Kinder mussen zur Schnur hipfen,
eine Kakaobohne vom Blatt lésen und im Gegenzug die Miinze befestigen. Dann hiipfen sie
zurtick und itbergeben den Sack dem niéchsten. Das Spiel folgt dem Staffellaufprinzip. Welche
Gruppe als erste alle Mitspieler samt Kakaobohnen im Ziel hat, ist Sieger.

Hinweis: Die Gruppenstirke sollte nicht zu grof$ sein, zu empfehlen sind maximal 6 Kinder
pro Gruppe. Uberschaubarer sind im Kindergarten Gruppen 2 4 Kinder.

Choco und Pi

entdecken das Geheimnis
der Schokoladenherstellung

LWeifst du®, tiberlegt Pi, eigentlich wiisste ich doch zu gerne, wozu die Menschen solche Berge von Kakaobohnen
brauchen. Choco legt den Kopf zur Seite und blinzelt Pi an. ,Das heifSt, du willst ... . Pi nickt. ,Genau, wir
schmuggeln uns in einen der Jutesdcke und reisen mit den anderen Kakaobohnen in die weite Welt.“ Pis Augen sprithen
vor Abenteuerlust. ,Das wdre doch gelacht, wenn wir das Geheimnis der Kakaobohnen nicht liiften konnten ... I

Unsicher schaut Choco seine Freundin an. ,,Und Meli? Sie wird sich um uns sorgen, wenn wir so plétzlich
verschwinden. ,Ach was!“ Mit einem Handstrich fegt Pi alle Bedenken hinweg. ,Wir weihen sie in unseren Plan ein
und wenn wir wieder kommen, haben wir ihr viel zu erzdhlen ... .«

Der Kakaobaum

Der Kakaobaum wachst in den feucht-heifSen Regenwiéldern der Erde. Die Kakaobauern pflanzen die
Kakaobaume auf Plantagen an. Um den Kakaobaum herum pflanzt der Bauer andere Baume, die so etwas wie
ein naturlicher ,Sonnenschirm® sind. Besonders héufig findet man den Bananenbaum. Er hat grofSe Blatter und
ist ein guter Schattenspender. AufSerdem kann der Bauer die Blétter des Bananenbaums spéter
gut bei der Ernte der Kakaobohnen gebrauchen.

Prima, das Bla kann sich

wirklic L‘jrﬂ'h_ﬂﬂ Der Kakaobaum wachst in ,Stockwerken® bis zu 8 Metern hoch. Er hat grofSe, saftig griine Blatter,
wf'ppf ?IE Frlic h" II|r die sich zur Sonne drehen konnen. Am knorrig braunen Stamm sitzen tiberall moosahnliche
' Polster, aus denen kleine hellrosa Bliiten wachsen. Miicken bestauben die Bliiten und dann kann
sich die Kakaofrucht entwickeln. Aus einer winzigen Bliite reift in finf Monaten eine fast
._.-j flaschenkiirbisgrofSe Frucht heran. Miicken gibt es tibrigens auf diesen Plantagen zu Millionen. Sie lieben das
=4 dampfbadheifie Klima im Schatten der grofsen Bananenbiume und vermehren sich hier besonders gut.

Die Ernte
Wenn die Kakaofrucht ihre griine Farbe gewechselt hat und goldgelb bis braunrot ist, muss der Kakaobauer sie
ernten. Mit einem Messer schneidet er die Frucht am Stamm ab. Er muss sehr vorsichtig sein, denn direkt

5 . neben der Frucht konnen wieder kleine Blitten wachsen, die er nicht beschadigen darf. Der

{ Gﬁ.- |5|‘da~§ heirﬂ‘f \ Kakaobaum macht namlich alles gleichzeitig: Er blitht an einer Stelle des Stammes, an der néichsten

ler-"E r-‘r_II e* o 5 nd. wachsen aber auch schon Friichte.
Mit dem Messer schlagt der Bauer die Schale der Frucht auf. Im weifSen,

Dfe E'IHE' Bahne |‘_’51' stilfen Fruchtfleisch sitzen etwa 30 bis 40 Kakaobohnen. Der Bauer schalt die
schon 30 braur hell lila Bohnen aus dem Fruchtfleisch. Aus der Schale machen Frauen Seife
WIE Wik, und das Fruchtfleisch kann man essen.

Auf der Erde breitet der Bauer grofSe Bananenblatter aus und legt die Bohnen
darauf. Dann deckt er sie mit Bananenblittern wieder zu. In der Bananenblatterverpackung garen
die Kakaobohnen in der prallen Sonne etwa vier Tage. Dann legt der Bauer die nun braunen Bohnen
zum Trocknen auf Matten in die Sonne, bevor er sie in Jutesicke verstaut und damit reisefertig macht.

Mit dem Schiff gelangen die Bohnen in die weite Welt und ihr kénnt euch denken, wer mit an Bord ist: Ja klar!
Choco und Pi!

Die Verarbeitung der Kakaobohnen

Am Zielhafen werden die Jutesicke ausgeladen und in die Fabrik gebracht. Hier werden die Jutesicke geofinet
und die Verarbeitung der Kakaobohnen kann beginnen. Zunichst werden die Bohnen in einer Art Ofen bei 110
bis 160°C gerostet, bis sie schokoladenbraun sind. In der nachsten Maschine werden die Bohnen aufgeknackt.
Die Schale landet im Miilleimer. Der Kern wird nun zwischen Walzen gemahlen und was heraus kommt, ist die
Kakaomasse. Aus ihr kann man nun entweder Kakaopulver oder Schokolade herstellen.

Kakaopulver
Die Kakaomasse wandert in eine Topfpresse, die auf 80 bis 95°C geheizt wird. In dieser Maschine wird

H&'}r{" I:‘.'.'h r'I.I'E Q‘Edﬂﬂlr"[t Hm,dle [?I"fme aus der Kakaomasse die Kakaobutter heraus gepresst. Eine Kakaobohne besteht zur Halfte aus Fett. Die

WS MEAN aUs UnG 50 rif"l:hf gl'-lf f Kakaobutter kann man fiur Milchschokolade oder weifSe Schokolade verwenden. Man findet sie aber
alles machen kann.
A

auch in Hautcremes wieder.

~ s In der Topfpresse bleibt ein runder, harter Kuchen tbrig. Aus ihm entsteht nun das Kakaopulver. In einer
Miihle wird der Presskuchen zerkleinert und zu Pulver fein gemahlen.

Schokolade

Um Schokolade zu bekommen, mischt man der Kakaomasse (ihr erinnert euch, das ist der gemahlene Kern der
Kakaobohne) Zucker, Kakaobutter und auch Milch bei. Das Ganze gelangt dann in eine Maschine, die finf
unterschiedliche Walzen hat. Hier wird das Gemisch ganz fein zerrieben. AnschliefSend wandert die Masse in
eine Art Knetmaschine, wo sie ungefidhr zwei Tage lang durchgeknetet wird. Dieses lange Durchkneten ist
wichtig, damit die Schokolade auf eurer Zunge so richtig schon schmilzt. Jetzt ist die Schokoladenmasse fertig!
Aus ihr entstehen die leckeren Schokoladentafeln oder die heifs begehrten Schokoladenfiguren.

Puh-, ﬂlﬂE WF&E’&F ene ,Puh!“ Pi wischt sich mit der Hand tiber die feuchte Stirn. ,Das war aber eine lange und
ES F;ﬂﬂﬁﬁ'ﬂcfﬁ - ) Uﬂd Jefzf niwe spflniwnde }Z‘in.tdeckl{ngSfelse. »hC]h{OLO~nylfk; flﬂe_ftlg und‘hogﬁsi ur;lmhlgvvon c»}llnemA’Brvam auf das
nides I(ung{.re.lsg I wie Rach 0S8 IJ' andere. ,,Und jetzt nix wie nach Hause!*, drdngt er, ,sonst landen wir auch noch in so einem

Ofen ... .“ Pi lacht und gemeinsam rennen sie aus dem Fabrikgebdude. ,,Meli, wir kommen!

Anregung:

Lassen Sie die Kinder in die Rolle von Choco und Pi schltipfen. Sie reisen nach Hause, wo Meli sie schon
sehnsiichtig erwartet. Was konnen Pi und Choco erzihlen? Wissen die beiden noch, was mit den Kakaobohnen
) so passiert? Das ist eine gute Nachbereitung. Ein Kind soll Meli sein. Zwei Kinder stellen Choco und Pi dar,

/.::' die Meli erzahlen, was sie erlebt, gefuhlt, geschmeckt und gerochen haben. Sie kénnen das Poster zur Hilfe

Choco und Pi zum verwenden.

Kopieren und Ausmalen! Raphaela Kehren, Annette Lorke



